BARES

Mau humor no balcio

Contrariando a teoria de que “o frequés tem sempre razéo”
alguns lugares fazem sucesso com um atendimento ranzinza

/< Botequim do Hugo &
A Fundado em 1987

No que maltrata: o lugar, apertado, nao precisa de muito
para ficar cheio. Quando isso acontece, 0 proprietario
Hugo Cabral chega a barrar frequentadores. Também

fecha pontualmente as 22h e nao abre nos fins de semana.

No que agrada: 0 buraco quente, lanche de came moida
no pao frances sem miolo, € um classico do lugar.
0Os pastéis da Zizi também fazem sucesso.

Rua Pedroso Alvarenga, 1014, ltaim Bibi, = 3079-6090 &
(30 lugares). 16h/22h (fecha sab. e dom.). 4

«® Whiskytorio Bar &
Fundado em 1999

Whiskytorio Bar faz os frequenta-

dores sofrer desde 0 momento da
chegada: a casa fica numa intermi-

navel ladeira do Paraiso. Aberto em 1999,
0 local € administrado hoje pelo empresd-
rio Wilson dos Santos. de 63 anos. que
capricha na cara carrancuda na recepcio
dos clientes. Cartazes com inscricdes co-
mo “Por favor, ndo abra. Peca” ajudam a
aumentar o clima pouco amistoso do am-
biente, com capacidade para quarenta lu-
gares e decorado com pimentas em con-
serva, frutas, compotas. garrafas vazias e
um poster de Encarnacdo do Demdnio, o
tltimo filme do Z€ do Caix#o, ex-sogro de
Wilson, colado em uma das geladeiras.
Houve um tempo em que o dono tocava
um sino para expulsar dali os fregueses
quando queria fechar as portas. “Quem
fica no boteco at€ tarde ¢ vagabundo”,
justifica ele, que pensa em voltar a utilizar
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o No que maltrata: Wilson, o proprietario, é capaz
de coisas como tocar um sino para espantar
0s clientes na hora de fechar as portas. “Quem fica

no boteco até tarde € vagabundo”, diz.

a estratégia depois de levar

uma multa por manter o
endereco aberto até o ini-

cio da madrugada. “Agora,

s6 vai funcionar até 0h45”,
avisa. Os habitués toleram
suas manias em troca da cer-
veja sempre gelada e dos bons
espetinhos de queijo de coalho,

No que agrada: a limpeza do bar € impecavel.
A cerveja esta sempre gelada e
hé espetinhos artesanais de cafta,
queijo de coalho e frango.

Rua do Paraiso, 548, Paraiso

e e (40 lugares). 19h/0h45. v
Esse estabelecimento faz parte
de um pequeno circuito de casas que K R Bdo

ousam contrariar a seguinte praxe de
mercado: mimar o fregués da hora em
que ele estaciona até o momento de pa-
gar a conta. No time dos balcdes ranzin-
zas, o conforto dos clientes € quase
sempre ignorado e. ndo raro. mesmo
pedidos simples sdo tratados como um
incomodo. No Tatuapé. na Zona Leste,
0 Bar do Leonel, um clédssico do pedaco,

ndo tem sequer telefone e o hordrio de
funcionamento nem sempre € seguido.
Em Moema, o Bar do Giba ndo oferece
carddpio e € preciso ficar lendo os qua-
dros espalhados pelas prateleiras para
saber 0s precos. O curioso € que, mes-
mo assim, casas com esse perfil conti-
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nuam tendo um publico fiel que encara
0 mau humor no balcdo como se fosse
um charme extra. “Essa postura inusita-
da acaba criando uma mistica_gue 0S
favorece”, afirma Marcos Machado.
professor de gestdo de marcas no MBA
da Escola Superior de Propaganda ¢
Marketing (ESPM). “As pessoas gostam
de um ambiente original e acham que
s30 compensadas pelo tratamento infor-
mal e pela qualidade da comida, entre
outras coisas.”

No Itaim, um exemplo desse tipo de
“servico” é o Botequim do Hugo. “Nao
gosto de ficar rodeando as pessoas. Se
alguém quiser uma cerveja, basta me
pedir que eu trago. Simples assim”, ex-
plica o dono, Hugo Cabral Filho. Ho-
mem de poucos SOITiSOs € com pinta

anos 70, ele fecha as portas pon-
tualmente as 22h e ndo abre nos
fins de semana. A decora¢io ;
tem vérios elementos antigos
amontoados nas paredes. “O |
bairro cresceu muito nas
ultimas décadas”, diz. Ape-

sar disso, o bar se conserva
como um odsis de tranqui-
lidade entre os prédios e o
transito movimentado da

Rua Pedroso Alvarenga. A
barra por ali s6 fica um
pouco mais tensa quando al-
gum fregués resolve encher a
paciéncia de Hugo. “As vezes
tem quarenta pessoas aqui € o
cara chega e quer ficar”, conta.
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N www.botequimdohugo.com.br.

de figurante de filme nacional dos

6

Rua Aurora, 100, centro, & 3221-0247 (70 lugares). /

<

Um banquinho e um chope na mao para
amenizar a espera? Que nada... “Ja vou
logo dizendo que nao cabe mais gente.”
Frequentador hd mais de dez anos, 0
dentista Carlos Sakabe vai um dia sim,
um dia nfio ao boteco. “Quem ndo co-
nhece o Hugo pode achd-lo antipdtico,
mas € o jeitdo dele”, afirma. “Seu unico
pecado foi ter tirado de linha o bolinho
de bacalhau.” A receita era de dona Zi-
zi. mée do proprietdrio. Em compensa-
¢do, ela continua a frente do fogdo,
ajudando na preparacdo de especialida-
des como o buraco quente, lanche de
carne moida no pdo francés sem miolo,
que pode vir 4 mesa com queijo prato
ou gorgonzola.
O Bar Léo, que resiste hd 71 anos no
centro da cidade, € pequeno e tem pou-
cas mesas. Por isso, estd quase sem-
pre cheio. Quem ndo consegue um
lugar no saldo precisa se acomo-
dar na calcada em frente e espe-
rar um pouquinho pelo chope
Brahma bem tirado. Além
disso, o bar fecha as 16 horas
aos sdbados e ndo abre aos
domingos. O carddpio, em
especial o bolinho de baca-
lhau. servido as quartas e
sdbados, atrai adeptos. “No6s
ndo fazemos propaganda en-
ganosa. Temos décadas de
tradicdo e quem tira o chope
estd nisso hd muito tempo. Nao
tem como ndo ser bom”, diz
Nilson Franca, gerente da casa.
PEDRO HENRIQUE ARAUIO
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RUBENS CHAVES

« Bar Léo o
Fundado em 1940

No que maltrata: os clientes sao obrigados a
invadir a calcada, e o atendimento pode demorar
um pouco. Fecha no meio da tarde aos sabados.

No que agrada: o carro-chefe da ¢asa € o chope
tirado com precisao. O bolinho de bacalhau,
servido as quartas e aos sabados, também atrai fas.

11h/20h30 (sab. fecha 16h e dom. nao abre).
www.barleo.com.br.
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